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[店先から] 

『 新そば 』 

今年もそばの美味しい季節になりました。私は趣味のそば 

打ちを始めて３０年近くになります。その間そば粉は 

山形産から始まり、北海道幌加内、タスマニア、地元村田 

そしてここ１０年は秋田県田沢湖のそば粉を使って 

います。秋田のそば粉は常陸秋そばという品種で本来は 

茨城県で生産されています。先日この秋最初のそば打ち 

で、茹で上がりの蕎麦が緑色（みどり蕎麦）づいていて、 

大変感激しました。香りはもちろん、食感と甘みも抜群 

でした。 

冬の野菜は甘みがあって美味しいと言われますが、そばも 

一緒で冬の気温と水の冷たさが、そばのおいしさを 

一層引き出すのだと思います。 

日本の風土に感謝です 

 村上 睦夫 

ホームページリニューアルいたしました。 

https://www.chobundo.com 

是非ご覧ください。 

 

3,800円+消費税 

ダストボックスが回転する自動くずならし機能付きシュレッダ 

特別価格￥52,500-+消費税 

特別価格￥33,600-+消費税 

特別価格￥26,600-+消費税 


